GELATO
UNIVERSITY
CARPIGIANI

Corsi di specializzazione
Special Courses
2024-2025

September/Settembre/Septembre 2024 4-5 Gelato e Spezie L ll
6-7 Gelato and Spices &ila
11 Conto Economico I I

9 Legon en ligne gratuite [Tl |
10 Lezione introduttiva gratuita/ Free Introductory lesson

I HEE 13-14 Gelato for Restaurants iz
e e .
16-17 Corso Ristorazione Online == 12 Marketmgﬁ.l il
18-19- 20 Corso aggiornamento =t 13 Layom_Jt&ﬁDtimgn
23-24 Gelato with Tea&Infusions iz 24 Gran!tt? il
25-26 Gelato al Té&Infusioni [ I 25 Granités i
27 Special webinar: Autumn recipe / Ricetta d’autunno / 25 Slushes =ta v
Recette d’automne SEEL 1L 1 31 Mar — 2 Apr Corso aggiornamento &lai
October/Ottobre/Octobre 2024 31 Mar —1 Apr Gelato e Caffé e
11 Special Webinar: Halloween [l BEIS April/Aprile/Avril 2025 —
14 Laboratorio Centralizzato I ll 31 Mar — 2 Apr Corso aggiornamento el -
14 Central Kitchen Si= 4 Special Webinar: Easter / Pasqua / Paques / Pascua szl i
15-16 Gelato and Coffee =la —
17-18 Gelato e Caffe L Il (T
21-25 Corso Pasticceria 1 I 7-8 Glace sans Sucres Ajoutés[ |
28-29 Gelato Senza Zuccheri Aggiunti [l I 9-10 Glace Sans Derivé cliiull.ait[ i
30-31 Gelato Senza Derivati Del Latte [l I 10-14 Corso Pasticceria

14-15 Gelato Senza Zuccheri Aggiunti ll

16-17 Gelato Senza Derivati Del Latte [l ll

28 Special Webinar: Mother’s day/Festa della mamma/Féte
Maman atal B

29 Special Webinar: Spring recipe / Ricetta di primavera /
Recette de printemps el 100

November/Novembre/Novembre 2024
25 Income Statement Sz

26 Marketing it

27 Layout& Design ala

25-26 Gelato e Spezie [N |

27-28 Gelato and Spices &= o .
29 Free Introductory lesson/ Lezione introduttiva gratuita / 29 Analisi Sef\sonale.ﬁ i
Lecon en ligne gratuite ezl B0 N May/Maggio/Mai 2025

December/Dicembre/Décembre 2024 5 Free Introductory lesson/ Lezione introduttiva gratuita /
Lecon en ligne gratuite sl NN

6-7 No Added Sugars ala

8-9 Dairy Free Gelato 23

2 Conto Economico ll
3 Marketingﬁ |
4 Layout&Design N |

3-4 Glace sans Sucres Ajoutés [ 1l 12-13 Gelato and Coffee ==

5-6 Glace Sans Derivé du Lajt L 1 26-27 Gelato with Tea&Infusions =iz
9 Special Webinar: Christmas / Natale / Noé&l / Navidad =la 28-29 Gelato al Té&nfusioni [l
26 Income Statement &tz
IIii= 27 Marketing gz -
10-11 Gelato Alcolico Il 28 Layout&Design =ila
12-13 Alcoholic Gelato Ei& June/Giugno/Juin 2025
16-17 No Added Sugars Gelato g3 9-10 Glace Alcoolisée L I
16-17-18 Corso Aggiornamento i 11 Special Webinar: Father’s Day / Féte des Péres &l L I
18-19 Dairy Free Gelato &z 16-20 Pastry Course 515
19-20 Glace Alcoolisée [ 1 16-17 Gelato Alcolico I

20 Special Webi

ar: Winter recipe / Ricetta d’inverno / 18-19 Alcoholic Gelato ZIZ

Recette d’hiver =i5 1 HL 1 23 Laboratorio Centralizzato Il
January/Gennaio/Janvier 2025 24 Central Kitchen SI=

23 Sensory Analysis &z 30 Giu — 1 Lug Gelato e Spezie 'l |

24 Special Webinar: Lunar New Year / Capodanno lunare &l July/Luglio/Juillet 2025

il 1 frozen cocktails: production, technology and profitability
February/FebbraiO/FéVrier 2025 2-3 Gelato and Spices !_:,E

3 Special Webinar : Saint Valentine’s Day/San Valentino/Saint 7 Special Webinar: Summer recipe/Ricetta d’estate/Recette
valentin &fall BL 1 déte gl DL A

4-5-6 Corso aggiornamento [ Il 21 Free Introductory lesson/ Lezione introduttiva gratuita /

17 Special Webinar: Women'’s day/Festa della donna Stz I Legon en ligne gratuite =izl HE 0

March/Marzo/Mars 2025

4 Special Webinar: Festa del papéﬁ ]

*11 calendario potra subire variazioni. The calendar may be subject to change. Le calendrier peut étre sujet a des
modifications. El calendario puede estar sujeto a cambios.



